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crear, gestionar y hacer crecer organizaciones
empresariales. La oferta en Turismo, Hospitalidad

]

fafalaialar

y Artes Culinarias te prepara para trabajar en
uno de los sectores econémicos y de servicio de
mayor potencial en Puerto Rico. Contamos con un 787_257_7673
programa de Artes Culinarias a otro nivel, de donde
han salido grandes Chefs y duefios de restaurantes
a nivel local e internacional. Los profesores te

Si tienes alguna duda contactanos al:

guiaran para convertirte en un especialista en

asuntos diversos y complejos sobre negocios, oo
emprendimiento, turismo, hospitalidad y creacién

de valor, entre otros temas. Si buscas innovacion, 8 B
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este es tu lugar. UNIVERSIDAD Departamento de Turismo
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Al finalizar el Programa de Administracion de Hoteles y Eventos y
Convenciones de UAGM Recinto de Carolina: Plo’s

1. Los estudiantes tendran el conocimiento de las operaciones
requeridas para una carrera exitosa en las industrias de restaurantes
y hoteles.

2. Los estudiantes desarrollaran habilidades practicas durante las
experiencias practicas que se necesitan para convertirse en
profesionales exitosos.

3. Los estudiantes habrdn demostrado habilidades efectivas de
comunicacion escrita e interpersonal.

4. Los estudiantes habran demostrado habilidades de pensamiento
critico al hacer preguntas vitales, recopilar informacion relevante,
considerar alternativas y desarrollar conclusiones razonadas.

5. Los estudiantes habran desarrollado un sentido de valores éticos,
liderazgo y responsabilidad social en una comunidad multicultural.
Certificado en Mixologia NUEVO

La Certificacion Profesional en Mixologia pretende capacitar
al estudiante en el funcionamiento basico del bar enfocado
en nuevas tendencias de cocteleria y servicio. También, se
preparara al estudiante en las técnicas elaboracion de
cocteles clasicos y modernos, con y sin alcohol. Ademas, se

enfoca en el servicio y la experiencia del cliente

Grado Asociado en Ciencias en Panaderia y Reposteria

Comercial NUEVO

El estudiante aprendera sobre los temas bdsicos gerenciales y
operacionales de un negocio de panaderia y reposteria.
Ademds, tendra un enfoque practico en la elaboracion de
productos de la panaderia y la reposteria local e internacional
dirigidos a diferentes areas de la industria de alimentos.

Grado Asociado de Ciencias

en Gestion de Empresas Turisticas Sostenibles

El programa en Gestion de Empresas Turisticas Sostenibles
pretende desarrollar profesionales en el campo de viajes y
turismo que contribuyan a mantener a Puerto Rico como un
destino turistico competitivo y formar un profesional capaz
de integrar y aplicar conceptos de sustentabilidad a proyectos

en el sector del turismo.

Grado Asociado en Ciencias en Artes Culinarias

Combina los fundamentos de supervisién con
cursos profesionales como ‘Garde Manger’,
panaderia y pasteleria, métodos de coccion y
cocina internacional.

Grado Asociado en Ciencias en Turismo Internacional y
Hospitalidad en Gerencia de Hoteles

Desarrollate como lider en la industria de la hospitalidad
y preparate para ejercer en escenarios de trabajo

tales como: hospederias, restaurantes, casinos, recreacion
y empresas turisticas.

Bachillerato en Ciencias en Gerencia Culinaria Este
bachillerato es ideal para estudiantes que desean administrar
su propio negocio, restaurante o cocina. Este programa
combina cursos profesionales y de concentracion en artes
culinarias y destrezas gerenciales requeridas para operar y

administrar una cocina o restaurante.

Bachillerato en Ciencias en Turismo Internacional y

Hospitalidad con concentracion en Gerencia de Hoteles
Disefiado para preparar a los estudiantes en los campos de
gerencia en hospitalidad. Los estudiantes aprenden a realizar
funciones gerenciales a través de cursos en la administracion
de habitaciones, contabilidad, mercadeo y op eraciones de

casinos, entre otros.

Bachillerato en Ciencias en Turismo y Administracion de
Hoteles con concentracion en Planificacion de Eventos y
Convenciones

Preparara a los estudiantes en los campos de gerencia en
hospitalidad. Los estudiantes aprenden a realizar funciones
gerenciales a través de cursos en la gerencia de eventos
especiales, venta de convenciones, exposiciones, ferias
logistica de eventos y

comerciales, planificacion vy

convenciones, entre otros.

Mision

La misién de la Escuela Internacional de Hospitalidad y Artes

Culinarias es proporcionar profesionales altamente

calificados para la industria hotelera global a través de la

excelencia en educacién, capacitacion e investigacion.

Para mas informacion y conocer los secuenciales curriculares accede a: https://
uagm.edu/es/negocios-turismo-y-emprendimiento/turismo-y-artes-culinarias






